


El 2025 ha sido una año lleno de desafíos, dentro y 
fuera de nuestro país. 
Largas horas de trabajo, charlas en torno al fuego, y la 
pasión que nos une en cada encuentro. 

Hemos obtenido logros importantes y también hemos 
sabido disfrutar del éxito de otros colegas de países 
vecinos que aman esta profesión con la misma pasión. 

Nuestro profundo agradecimiento a las empresas e 
insituciones, que nos han apoyado en cada evento del 2025.

Cerramos un año más honrando el fuego, la carne y la 
tradición oriental. Que en cada hogar haya brasas 
encendidas, mesas largas y encuentro verdadero.
Brindamos por el asado como ritual, por la amistad 
y por la identidad que nos une.
Que el nuevo año nos encuentre firmes junto al fuego, 
defendiendo lo nuestro.
¡Salud, buen asado 
y que nunca se apague la llama!

FABRIZIO SERGIO  
Presidente período 2023/2025

ANDREA MARTÍNEZ
Presidenta período 2026/2028
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“ Nos representa el fuego, ese que guarda “ Nos representa el fuego, ese que guarda 
memoria, tradición y despierta pasión.”memoria, tradición y despierta pasión.”



Actividades 
AUA 2025

•⁠  ⁠1er Campeonato Canario Tapia /Canelones
•⁠  ⁠⁠2do Campeonato Binacional de Asadores /Salto

•⁠  ⁠⁠2do Panamericano /Brasil
•⁠  ⁠⁠Día de la Carne en Ciudad del Plata 

•⁠  ⁠⁠1er Campeonato Binacional ANGLO /Fray Bentos 
•⁠  ⁠⁠3er Campeonato Maragato /San José

•⁠  ⁠⁠1er Campeonato Binacional /Cerro Largo
•⁠  ⁠⁠Actividad Bodega Valdi

•⁠  ⁠⁠4to Campeonato Nacional de Asadores /Tacuarembó
•⁠  ⁠⁠Intercontinental de Chile WBQA

•⁠  ⁠⁠Actividad UAM





Canelones
Primer Campeonato Canario de Costillar a la Estaca y Postre 
El 11 de Febrero en el Ruedo Martín Carrillo de la localidad de Tapia se llevó a 
cabo el Primer Campeonato Canario de Costillar a la Estaca y Postre a Fuego 
con la participación de 20 equipos y más de 70 competidores que llegaron desde 
distintos puntos del país. El evento, con entrada libre, también contó con una feria 
de emprendedores y espectáculos artísticos.
El concurso fue organizado por la Asociación Uruguaya de Asadores –con el 
apoyo del Gobierno de Canelones, el Municipio de San Jacinto y empresas 
locales– tuvo la presencia del Intendente de Canelones, Marcelo Metediera, el 
Alcalde de San Jacindo, Cristian Ferraro, concejales, autoridades locales y 
departamentales, instituciones sociales, culturales, educativas y deportivas de la zona.

1- Los Atrevidos
2- Juntada de los Sábados
3- La amistad

Mejor Postre: Juntada de los Sábados. 
Mejor Costillar: Brasa criolla 



Binacional de Salto
El evento Binacional Asadores de Salto fue organizado en Salto por la Asociación Uruguaya de Asadores, 
Aldeas Infaniles SOS y contó con el apoyo de la Intendencia de Salto e importantes empresas locales.
El evento tiene como propósito recaudar fondos para la niñez, reuniendo a competidores de Uruguay y 
Argentina en una tradición de asado a la estaca.
La competencia de asado a la estaca contó con equipos de Uruguay y Argentina cocinando carne 
(mantas y vacíos) a fuego de leña.
La primera edición se realizó en julio de 2024 y este año se celebró en el mes de abril de 2025. Los asadores 
preparon la carne con salmuera (agua, sal, romero, ajo) e hidratan constantemente, buscando el punto de jugo 
blanco, sin cortar ni pinchar hasta la evaluación del jurado.

1-Parrillada Fénix
2-Fuego Arachan
3-La Pilonera (Argentina)

Mejor Plato Vegetariano:
La Pilonera (Argentina)
Mejor Costillar:
Parrillada Fénix



El 12 y 13 de abril en un verdadero ambiente festivo se llevó a cabo en 
Porto Alegre, la 2da edición del 

Campeonaro Pananericano de Assadores Ancestrais, Torneo 
Panamericano de la Confederación de Asadores y Parrilleros.

El mismo estuvo organizando por la  
Confederación Panamericana de Asadores y Parrilleros de Brasil.



El 29 de mayo pasado, en el marco del  Día Nacional de la 
Carne, la AUA (Asociación Uruguaya de Asadores) encendió 
el fuego de una manera especial, organizando un evento 
benéfico para la ONG Esperanza  (Carrasco Norte). El evento 
contó con el apoyo de Shorthorn, panadería Lempira, abasto 
Santa Clara, Carbón del Chaco y Leñas del Uruguay.  
Las donaciones también incluyeron unos 20 kilos de pan 
y 500 kilos de leña para prender el fuego.



Binacional Río Negro 
El Primer Campenato Binacional de Asadores Liebig´s Anglo se realizó en Fray Bentos, Río Negro, Uruguay, 
los días 5 y 6 de julio de 2025, en el marco del 10º Aniversario de la declaración de Fray Bentos como 
Patrimonio Mundial por la UNESCO, reuniendo a asadores de Uruguay y Argentina en un evento que celebró la 
cultura del asado, con competencias de Costillar y Pescado a la parrilla. 
La Organización estuvo a cargo de la Intendencia de Río Negro y Asociación Uruguaya de Asadores. 
El motivo de la Celebración fue el festejo de los 10 años de la designación del 
Paisaje Cultural Industrial Fray Bentos como Patrimonio Mundial de la UNESCO.

1-Asadores Marcojuarenses (Argentina)
2-El Rancho de la Cambicha (Argentina)
3-Fogón Criollo

Mejor Pescado:
Fuego Arachan
Mejor Costillar:
Lo que nos une



Capurro
El 25 de agosto se llevó a cabo el Campeonato de asadores en Capurro 
(Tercer Campeonato Maragato de Asadores) en la Plaza Eulogio Falero 
– Capurro departamenteo de San José. El evento fue organizado pór la Comisión de 
Fomento de Capurro, Lo que nos une (Fuego y Amistad) y AUA 
(asociación Uruguaya de Asadores) y contó con el apoyo de la Intendencia de San José 
y el Ministerio de Turismo y las empresas Optica Florida, BNR Batista Negocios 
Rurales, MNeyra Viajes y Turismo, Autoservice La Guitarra, Distribuidora de 
Alimentos José Fontes e hijos y Los 2 Carlitos.

1-Los Corte
2-Locas Brasas uy
3-Fogón Criollo

Mejor Chorizo al Pan:
Bigotes hecho a fuego
Mejor Comida de Olla:
Sabor canario
Mejor Costillar:
Parrillada Don Raúl



Cerro Largo
El Campeonato Binacional de Asadores tuvo una fecha clave en la 
ciudad de Melo en el departamento de Cerro Largo en el mes de
septiembre. Los equipos locales ganaron, clasificando a la final en 
Tacuarembó, y demostrando el fervor por el asado en la región. 
La actividad es organizada por la Asociación Uruguaya de Asadores 
y tiene por objetivo promover la cultura del asado.

1-Cuñane
2-Minerva
3-Molles

Mejor Chorizo al Pan:
Charrúa
Mejor Plato de Autor:
Molles
Mejor Costillar:
Patria



Campeonato Uruguayo 
de Asadores

El sábado 8 de noviembre se llevó a cabo la 4ta Edición en el complejo Tacua League en la ruta 31 de la 
ciudad de Tacuarembó, la 4ta edición del campeontaro uruguayo de asadores organizado por AUA.

1- Molles
2- Sabor Canario
3- Parrillada Fénix
Mejor Merienda:
Parrillada Fénix
Mejor Paleta de Cordero:
Sabor Canario
Mejor Pollo:
Parrillada Fénix
Mejor Comida de Olla:
Lo que nos une
Mejor Chorizo y Pan:
Fuego Arachan
Mejor Costillar:
La rejuntada





El 22 y 23 de noviembre se llevó a cabo en Chile el Intercontinental del Asado 2025 en el Sporting Club de Viña del Mar. 
Durante 2 días 80 parrillas de 40 países estuvieron encendidas, recibiendo a los mejores asadores del mundo, 

Certificados por la World Barbecue Association.
El Torneo Intercontinental del Asado 2025 es una competencia oficial organizada por The World Babecue Association 

(WBQA) y la Asociación Chilena de Asadores (ACA), a la cual acudió nuestra Asociciaón Uruguaya de Asadores. 
El evento contó con la participación de más de 100 jueces certificados por la WBQA.



Con orgullo presentamos la conformación de la nueva 
Comisión Directiva de la AUA, 

un equipo comprometido con el crecimiento, 
la transparencia y el fortalecimiento 

de nuestra comunidad asadora en todo el país.

Creemos en el trabajo colectivo, el respeto y la pasión 
por el fuego como punto de encuentro. 

Los invitamos a ser parte activa de este camino 
que recién comienza.

LAS PUERTAS ESTÁN ABIERTAS 
Y LAS BRASAS, ENCENDIDAS.



El l 5 y 6 de diciembre la UAM vivió una verdadera fiesta en el Mercado Polivalente. 
Nuestra Asociación encendió los fogones para preparar los mejores asados y verduras a la parrilla. 
La entrada fue libre y gratuita y se convirtió en una verdadera fiesta de sabores y música para despedir
el año a lo grande.



Contáctanos
info@asociacionuruguayadeasadores.org.uy

asociacionasadores
asociacionuruguayadeasadores

¿Cómo hacerse socio?
¿Te gusta asar? Cualquier persona que le guste asar, sea 
amateur o profesional puede ser parte de la familia AUA. 

Entrá en el link de nuestra página web
wwww.asociacionuruguayadeasadores.org.uy

y completá el formulario. 
A la brevedad nos pondremos en contacto.

A TODOS LOS SOCIOS, AMIGOS, 
ORGANIZACIONES Y EMPRESAS

 QUE NOS HAN APOYADO 
EN ESTE 2025, 

GRACIAS. 
QUE LA LLAMA 

SE ENCIENDA EN EL 2026 
CON MÁS FUERZA 

Y QUE FORTALEZCA 
NUESTROS VÍNCULOS.


